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HOJIOXKEHUE
O BPAKEPAXKHON KOMUCCUHA
MyHHIHIAIBHOTO GI0IKETHOTO AOMIKOIBLHOI0 o0pa3oBaTebHOTO
YyupexaeHns aerckuii cax «Pygeer»

1. OGmue nonoxenus

OcHOBBIBAsICH HA NPUHUMATAX CAHHOHAYATHS KOJIEIHATEHOCTH YIpaBIeHus
00pa30BATENTBHAIM YUPEHIEHUEM, & TAKKE B COOTBETCTBHM C Verasom JIOY B
HEIIX OCYIICCTBIICHHUA: KOHTPON 3a MPABHNBHON OpraHMsaumedl THTAamms
AeTCH, Ka4eCTBOM [OCTABIIEMBIX MPOIAYKTOB MHTAHHES K cobmonerrem
CaHUTAPHO-TUTHEHNYECKHX TPeOOBAHUE IPM NPHTOTOBNEHWM U pasgade
mumw B IOV cosmaeres u geficTsyer 6paxepaxHas KOMHCCHS.

Bpakepaxnas koMHccHs paBoTacT B TECHOM KOHTaKTe ¢ aJIMAHMCTpaliedl u
mpodcorosnemv komuteros JIOY, a Takke co CHENHAIHCTAMY Vipapnemnus
ofpa3oBaHusL.

2. Hopnaok cosganus GpaKepakHOil KOMHCCHH H ee COCTAR
Bpakepaxnas xommcens cosgaercs  obmmM cobparmem JIOY. Cocras
KOMHUCCHH, CPOKH €€ IONHOMOUMH yTBEPKAAIOTCS MPHKA30M 3aBEIYIOLIETO
A0V,
Bpaxepaxnas komuccus cocront u3 3-4 wienos. B cocrap koMuecn BXOJIAT:
* 3asenyromuii JJOV (upencenarens KOMHCCHH);
» Crapmas MesHIHHCKAS CecTpa;
* Unen npodcorosroro komurera JIOY.

3. Honnomounn Komuccnn
Bpaxepaxas komuceus:

- OCYIICCTBIACT KOHTPOJIL 38 COONIONEHHEM CaHHTAPHO-TMIMEHHYECKUX HOPM
[IpH TPaHCTIOPTUPOBKE, IOCTABKH H Pasrpy3Ke IPOAYKTOB MATAHHUS;

- [POBCpIET  HAa  NDUTOJHOCTh  CKNGJCKHE U  ADYTHE IIOMeIIeHHS,
TPEAHASHAYCHHEIC s XPAHCHHS IPOJYKTOB [IUTAHMS, 4 TAKKC COBIIONCHS
IIPABUIL ¥ YCIIOBUM MX XpaHEeHHS;

- CHICZUT ©KEJHEBHO 3a IPABUIBHOCTBIO COCTABIICHMS MEHIO-PACKTIAI0K;

- KOHTPOJUPYeT OpraHu3auuMio paGoTH Ha MUEGIOKe;

- OCYUICCTBIACT: KOHTPOML 33 CPOKAME PealN3alidd TIPOLYKTOB ITMTAHHS ¥
KauecTBa [IPUTOTOBJIEHUS THIITH;




- проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах;

- следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;

- периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 

- проводит органолептическую оценку пищи, то есть определяет ее запах, вкус, цвет, консистенцию, жесткость, сочность и т.д.;

- проверяет соответствие объемом приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей.

4. Оценка организации питания в ДОУ

4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.
4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в бракеражный журнал.

4.3. Администрация ДОУ при установлении надбавок к должностным окладам  работников либо при премировании вправе учитывать данные критерии оценки в организации питания.
4.4. Администрация ДОУ обязана содействовать в деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний выявленных комиссией.

